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Inizi con euro
Sformatino di Caprino dallAlta [Langa, olive taggiasche e timo 16
COh pomodoro in tre consistenze >
Dadolata di tonhnho spezigto su hido di Kataif 16
e Créme fraiche alla curcuma
"Mangiami Crudo" 15
battuta di suUino (CertifiCato allevato a ghianhde)
CON Cipolla di Tropea Caramellata al Cardamomo e Cialda di pahe’
% "Calamari” e cozze in Qriente” ** 15
COn 3alg€a wakame, ravanelli e teriyaki
ste Fabte In cascl
¢ TRaVioli di Capohata (melanzane, sedano, Cipolla e uvetta) 16
al burro, con terra di olive e pinoli »***
. Tagliolini al limone con gamberi rosa, |a Sua bisque 17
e Crema di zucchine al timo ¥
Lasagnetta gratinata al ragli bianco di coniglio alla ligure 16
% Ghocchi agli spinaCi con triglie’, pomodorini e basilico * 17
% Trofie al pesto patate e fagiolini ** 15
l-e Insclite Zuppe
% 'E arrivata lestate” ”° 14
Crema di verdure con quenelle di ricotta alle erbette
2r "L’Insolito Gazpacho" ** 14
Con aceto di pomodoro e grissini di FOCaCCia
o "La Sopa” 20
ZUppa Speziata di mare con i crostini >4
J
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Deil ) G T euro
% Cartoccio di pesCato alla mediterranea “** 26
(ombrina O riCcCiola con patate, pomodorini, basilico, pinoli, olive, Capperi e timo)
Gpiedino di polpo’e Verdure alla piastra 26
con coulis di Cipolla biahca *
| &13) rni
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> gcamone di aghello con puré al rosmarino’ 25
% Abahico di suino iberico e Chimichurri® 25
¢r Costine h 2¢ con coleslaw ** 25
% (Carote, vVerza biahCa, mela verde e maionese)
Dalla macelleria MassatOrazza $.q.

propohiamo Costate di pregio selezionhate oghi settimana
(disponibilitd limitata e possibilitd di prenotazione)

Voglia di Yelggio?!

%% TRobiola Az. Agr. Rochino (latte Crudo di Capra CamosCiata 13
alimentata haturalmente a erba e fori) Coh confettura di frutta’

I Contzorni
Ratatouille di verdure al forno 7
% e patate al forno "sCiagChale” con salsa yogurt’ 7
% Insalata Estiva 7

(insSalata mMista Coh frutta)
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